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Winterlicher Kräutersalat, Lachs-Frischkäserolle, fermentierte Walnusskerne, 

Weintrauben, Honig Parmesan Chip ( VEGGIE VSP )

oder

Rote Beete Carpaccio mit Wasabi Mayonnaise, Cashewkerne,

getrockneten Preiselbeeren und Wildkräutersalat

oder

Beef Tatar vom Italienischem Weiderind, mit Kartoffel Espuma,

gefüllte Rissole-Backkartoffel, Kaviar und Wachtelei

* * * * *

Hummercremesuppe mit Einlage und Zitronenschaum

* * * * *

Rosa gebratenes Rinderfilet, mit getrüffeltem Kartoffelpüree, gerösteten 

Kräutersaitlingen, fruchtiger Thymian Jus und sautierte Ur-karotten

oder

       Zucchini Rolle mit Frischkäse Sauerrahm (getrocknete Tomaten, Thymian)( VEGGIE )

 Mille-feuille vom Getrüffelten Kartoffelpüree, 

mit Parmesan Chip und Sellerie Stroh On Top ( VEGGIE )

* * * * *

Himalaya küsst den Himmel:

Buddhas-Hand-Sorbet,

 vor dem Gast aufgegossen mit Beluga Vodka. Deko: Engelshaar

Reservierungen unter: office@direnzi.at oder +43 676 8414 9620


